Restaurants del grup Cuina Volcanica
que collaboren en la Fira del Fajol:

Hostal dels Ossos  Batet 972 26 61 34
Can Xel La Cot (Sta. Pau) 972 68 02 11
La Deu Olot 972 26 10 04
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Tarta Tatin amb galeta i punt de
llimona.
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JAUME

Recepta guanyadora del concurs de postres de fajol.
Dia de la Sega (06/11/2022).
Autor: Forn Pastisseria Jaume.

Ingredients:

Galeta de fajol: Crema de fajol:

30 g. d’ous. 70 g. de sucre.

90 g. de sucre. 30 g. de fajol.

20 g. de llet de civada. 50 g. de llet de civada.
800 g. de farina de blat. 80 g. de mantega.

60 g. de farina de fajol.
190 g. de mantega.

70 g. de rovells d’ou.
70 g. d’ous sencers.

Llimona. Llimona.
Sal. Vainilla.
Preparaci6:

Per la galeta de fajol: barrejar-ho tot fins a lograr una massa fina i
elastica, llavors deixar-ho a la nevera a 6 graus durant dues hores.

Per la crema de fajol: barrejar els ingredients i coure-ho al bany maria
fins a tenir una textura suau i solta.

Apart, coure el tipic pastis Tatin amb pomes, fins que quedi caramelitzat
i deixar refredar.

Ja només queda muntar-ho. Tallar la galeta en forma de disc. Amb una
manega pastissera posar-hi una capa de crema per sobre i al damunt de
tot, la Tatin.

Bon profit !
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Restaurants de Batet de la Serra i voltants:
Restaurant Cal Fuster 9722714 90
L’Hostal dels Ossos 972 26 61 34
Restaurant La Fageda 972273811
Pizzeria Gasparic 650 97 31 48
Restaurant Can Bastans 972 68 01 78
Restaurant Santa Margarida 972 68 04 77
Restaurant La Francesa 972 26 22 41
Restaurant Can Xel 97268 02 11
Restaurant Masnou Sta. Pau 972 68 00 61
Arrosseria S'Olivera 87209 74 07

Organitza: firadelfajol@gmail.com

Col-laboren:
Aulinas Assessors SL, Cuina Volcanica, Productes Naturals
Can Rovira, Cartolot, Alzamora Packaging, Can Pastoret de
Mollo, Centre Hipic Garrotxa, Consorci Sigma, Levi’s Store
Olot, Geckoil, Ben Bé d’Olot, Floristeria Casa Carlicus, Can
Morera, Taller Reyes, Olot Net, Camping La Fageda, Vol de
Coloms, Dos Serveis, Hotel Riu Fluvia, Fustes Palomé S.L., Bar
restaurant la Canal, Copi Olot, Soy & Soy pintats i lacats, Pla
de transicio al treball Garrotxa, Treballs agricoles Joan Anglada
i Joan Maya, i altres.
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XVI Fira del Fajol
12 de febrer de 2023
Batet de la Serra
Parc Natural de la Zona
Volcanica de la Garrotxa

fajol - Batet 2017



XVI Fira del Fajol

Batet de la Serra - Paratges de can Frontana

Després de dos anys d"un paréntesi obligat per les
causes sanitaries per tothom conegudes, reprenem
la Fira del Fajol en la seva setzena edici6.

Aquesta fira va neixer amb la voluntat de donar a
coneixer un producte, antigament molt conreat en
el nostre territori i que s’havia ben perdut, el fajol.

Aquest producte, que dona als camps on és plantat
aquell color tant caracteristic i que a tants pintors ha
inspirat, ha passat de ser només un aliment pel
bestiar, a entrar a les cuines més refinades i a
formar part dels ingredients de molts productes
quotidians.

Durant tot el dia podreu gaudir d'un mercat de
productes de proximitat i d’artesania, de productes
locals de la Zona Volcanica de la Garrotxa i de la
destresa de la gent del poble en l'art de batre,
ventar i moldre el fajol.

Al mati, tindrem una representaci6 del grup Cuina
Volcanica que oferira degustacions de diferents
tastets elaborats amb fajol. La venda de tiquets es
fara a la mateixa Fira a preus populars.

Es faran demostracions d’oficis tradicionals com
torner de fusta, cisteller, picapedrer, xocolater,
sabater i forjador, aixi com concursos, tallers per a
totes les edats, introducci6 a les plantes remeieres,
passejades amb ponis, actuacions musicals i balls
d’en Batoies i les Perdius.

Us hi esperem a tots!!

PROGRAMA

Diumenge, 12 de febrer

Ales 9:00 h

Inici de la XVI Fira del Fajol i Concurs de dibuix
infantil.

Exposicié d’animals de pagés amb la collaboracié
de porcs casolans Coromines, Jordi Vilarrasa, can
Rovira, xais ecologics mas Godomar i Ponis de la
Garrotxa.

Ales 11:00 h

El prego de la Fira anira a carrec de Carme Simon,
editora de ‘Llibres de Batet’ i veina del poble. A
I'acte, presentat per 1’Arnaiz Noguera, també hi
assistira la Pubilla de Batet de la Serra, Ada
Alguerd. Seguidament, ball d’en Batoies i les
Perdius. A continuacié, demostraci6 de batre,
ventar i moldre el fajol per gent del poble. Tallers i
demostracions artesanals.

A les 12:00 h.
Missa a I’esglesia de la Santissima Trinitat de Batet.

A les 12:30 h.
Demostracié de balls tradicionals a carrec dels
Ministrers de 1’Escola de Misica d’Olot.

Ales13:30 h

Es comencaran a servir dinars, elaborats amb
productes amb una base de fajol. El dinar sera
amenitzat per en Manelic de Pera.

Ales15:30 h
Trencada d'olla, feta de xocolata, per a la mainada.
Tot seguit, lliurament de premis del concurs de
dibuix infantil.

A les 16:00 h
Actuacié d’en Batoies i les Perdius acompanyats
pels Batoiers de Batet.

Durant tot el dia, servei de bar. Esmorzar i dinar a
preus populars. Venda de ntimeros per al sorteig de
10 apats a 10 restaurants de Batet de la Serra i
voltants.

Hi haura també un premi per a la millor parada de
la Fira. La que el jurat consideri que és la millor,
s’endura com a premi un apat per a dues persones a
un restaurant de la zona.

Si per motius de forca major
s’han d’alterar els actes,
I'organitzaci6 no se'n fa
responsable.

Per a tothom que vulgui
pujar a peu des d’Olot, hi.
haura senyalitzat el cami Ral,
que surt del barri de
Benavent fins a la Fira.




